Wildkawte
Suppenv

Waldpilgcréeme mit Rahwmhaube und

Bundmnerfleischstreifen 9.50
Creawm of forest mushwooms topped with whipped creauwn and

strips of Grisons dried beef

Creme de champignons des bois, nappée de créme fouettée et -
goawrnie de lamelles de viande des Grisons =7 <%

Kiwbiscreme mit Kiwbiskernsl und Kiuwbiskerner 11.50
Creaunw of pwmpkirn soup withy pumpkin seed oil and pumpkin seeds
Créme de potivonw o Uhuile de péping de courge et aux graines de courge

Salat
Bunter Blattyalat mit Eierschwiimmli an Himbeerdressing; S
serviert mit Wildpastete und Preiselbeerschawm 23.50 &

Mired leaf salad with chanterelles inv o raspberry dressing,

served withv goume pate and lingonberry foouwn

Salade de fewilles vawiées aux chanterelles et vinaigrette o lo framboise,
servie avec pate de gilbier et mousse aur airvelles

Hauptgerichte

Hivschpfeffer serviert mit Rotkraut,

Mawroni und Spétzli 30.50
Venisow stew served with red cabbage; chestnuty and spatzli

Civet de cerf sexvi avec dw chow rouge, des mawrons et des spitzli

Rehschnitzel mit Wirzpigokel; Rotkraut, Marroni,
Rosenkohl, Rotwwnbwm und Preiselbeeren 38.50

Roe deer escalope with sovoy coubbag@pugokd/ red cabbage; chestrnuts;
Brussels sprouts; red wine pear and lingonberries

Escalope de chevrewil accompagnée de pigokel aw chow de Midan; de chow rouge;,
de mawrons; de choux de Bruxelles; doune poire aun vinw rouge et d'aivelles

Desserty

Portion Vermicelles
Portiow of chestnut vermicelles
Portion de vermicelles

Coupe Nesselrode
Coupe Nesselrode
Coupe Nesselrode

Ale Preise inkl. 8.1 % MwSt.
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