
  
 

Lieber Pradaschier-Gast 

 

Wir freuen uns sehr, 
Sie bei uns zu begrüssen und kulinarisch verwöhnen zu dürfen. 

Geniessen Sie unsere vielfältigen Köstlichkeiten, 
die mit viel Sorgfalt und Liebe und wenn möglich,  

mit saisonalen und regionalen Produkten zubereitet werden. 
 

„En Guata“ wünschen Ihnen 
Slobodan Veljkovic, Betriebsleiter und das Pradaschier-Team 

 
Öffnungszeiten 

täglich 08.30 – 16.30 Uhr 
Reservationen unter: 

T +41 81 356 21 77 
bergrestaurant@pradaschier.ch 

 

 Über Zutaten die Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, 

informiert Sie unser Serviceteam gerne. 

1 - Eier / 2 - Erdnüsse / 3 - Fisch / 4 - Glutenhaltige Getreide / 5 - Krebstiere / 6 - Lupinen / 

7 - Milch / 8 - Schalenfrüchte / 9 - Schwefeldioxid und Sulfite / 10 -Sellerie / 11 - Senf / 

12 - Sesamsamen / 13 - Soja / 14 - Weichtiere 

Herkunft unserer Fleisch- und Fischprodukte 
Rindfleisch aus der Schweiz 
Kalbfleisch aus der Schweiz 

Schweinefleisch aus der Schweiz 
Geflügel aus der Schweiz/Poland 
Brot aus der Schweiz/Österreich 

Fisch & Meeresfrüchte aus der Schweiz, Norwegen und Vietnam (MSC, FOS und ASC zertifiziert) 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8,1% MWSt. 
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Das Berg-Frühstück servieren wir Ihnen gerne bis 10.30 Uhr. 
 
Ein ofenfrisches Croissant  19.50 
und ein Brötchen mit Butter und Konfitüre, 
dazu eine Fleischplatte mit Vorderschinken, Salami und Käse 
serviert mit einem Frühstücksgetränk nach Wahl   
 
 
Eier 
 
3-Minuten oder hartgekochtes Ei  3.50 
 
Zwei Spiegeleier  6.00 
Zwei Spiegeleier mit Speck oder Vorderschinken  9.50 
Rührei mit 2 Eiern  6.50 
Rührei mit 2 Eiern, Vorderschinken oder Speck  9.50 
 
 
Käse und Fleisch in Portionen 
 
Alpkäse   6.50 
Vorderschinken   6.00 
Salami   6.00 
Bündnerfleisch oder Schwarzwälder Schinken   9.00 
 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken  
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Grüner Salat 1,7,11  9.50 
 
Gemischter Salat 4,7,11  14.50 
                                              
                                              Hausgemachte Dressing 
                                Französisch, Italienisch oder Balsamico? 

 
 

«Rodler-Salat»  20.50 
Eisbergsalat, Bündnerfleisch und Parmesan,  
an Balsamico-Honig-Vinaigrette 1,4,7 
 

«Hirten Salat»  19.50 
Lauwarme Kartoffelwürfel mit Speck, Vorderschinken 
und Rosmarin an Hausgemachter Sauce auf Bunte Salatbett 
 
 
 
Tagessuppe 4,7  9.50 
 
Hausgemachte Bündner Gerstensuppe   13.50 
mit Hauswurst 4,7,10  + 5.00 
 
Gulaschsuppe  14.50 
mit Hauswurst 4,7,10  + 5.00 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken  
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Bündner Salsiz   14.50 
mit Bündner Birnenbrot und Butter 
 
Bergkäse (130g)   15.50 
mit Bündner Birnenbrot und Butter 
  
„Pradiplättli“  32.50 
Bündnerfleisch, Schwarzwälder Vorderschinken, Bauernspeck, Salsiz,  
Bergkäse, Bündner Birnenbrot und Butter 
  
 
Sandwiches  
mit Vorderschinken, Salami oder Bergkäse 8.50 
 

mit Bündnerfleisch  9.50 
 

 

Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken. 
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 klein gross 
 
Pradaschier Riesenschnitzel vom Schwein (180g) 22.50 27.50 
serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüse  
oder als Fitnessteller 1,4,7 
 
Cordon bleu vom Schwein (300g)   34.50  
gefüllt mit gekochtem Vorderschinken und Bergkäse  
serviert mit Pommes Frites und Gemüse 1,4,7 

 
Saftige Pouletflügeli   22.50 
serviert mit Pommes Frites und Pouletflügeli Sauce 4,7 
 
«Schlitten-Burger» vom Rind  28.50 
mit Speck, Coleslaw, Käse und Zwiebeln  
serviert mit Pommes Frites 1,4,7,11 

 
Chicken Nuggets  22.50 
mit Pommes Frites 1,4 
 
Portion Pommes Frites 4   11.50 
 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken. 
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 klein gross 
 
Capuns Sursilvans 1,4,7 20.50 26.50  
 
Käseschnitte 
mit Weisswein, Vorderschinken und Spiegelei 1,4,7,10 20.50 24.50 
 
Knusprig gebratene Speckrösti   24.50  
überbacken mit Käse und Spiegelei  
oder Vegi-Rösti 1,4,7 
 

Pizokel mit Fleisch 22.50 26.50 
Hausgemachte Pizokel mit Trockenfleisch, 
Bergkäse, Cremiger Rahmsauce und Röstzwiebeln 1,4,7 
 
   
 
 
 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken. 
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 klein gross 
 
Vegi Capuns Sursilvans 1,4,7 20.50   26.50 
 
„Vegi Crispy Chickeriki Burger“  26.50 
mit hausgemachter BBQ-Sauce,  
Coleslaw, Zwiebeln und Käse 
mit Pommes frites 4,10,11,12,13 
 
Pizokel mit Gemüse 22.50 26.50 
Hausgemachte Pizokel mit Gemüse, 
Bergkäse, feiner Rahmsauce und Röstzwiebeln 1,4,7 
 

Knusprig Gebackene Vegi Rösti  24.50 
mit Gemüse überbacken mit Bergkäse und Spiegelei 1,4,7 
 

Spaghetti Pesto Rosso 2,4,7  22.50 
 
 
 
 
 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken Ve
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Kindersalat  6.50 
gepflückt von Papagallo & Gollo 
 
Gollo’s Spaghetti  an Sauce Bolognese   14.80  
 an Tomatensauce  12.00 
 
Poulet Gold-Nuggets mit Pommes frites   14.80 
 
Papagallo’s Schnitzel mit Pommes frites   14.80 
 
Wienerli mit Pommes frites  13.80 
 
Kleine Portion Pommes frites  7.50  
 
 
 
«Papagallo & Gollo» in Churwalden 
I bi dr Papagallo, bi e Papagei, Papagei. Mi Fründ isch dr Gollo, Gollo. Am liebste hani 
Gschichtli, Gschichtli. Bi mängisch chli e fräche, fräche, de seit Gollo: Häb dr Schnabu, 
häb dr Schnabu! Papagallo, Papagallo!  
 

Im neuesten Buch von Papagallo & Gollo «Quer dür d’Schwiiz» machen die beiden 
Abenteurer auch einen Zwischenstopp auf dem Erlebnisberg Pradaschier in 
Churwalden mit Rodelspass und Seilparkbesuch. 
Neue Riesen-Kugelbahn 
Die Roger Federer Foundation schenkte im Oktober 2018 den Churwaldner Kindern 
eine Riesen-Kugelbahn. Weltweit gibt es nur gerade 20. Beim Restaurant Portal 
steht nun eine davon. Die Kugelbahn hat 14 spannende Fördermechanismen, an 
denen die Kinder kurbeln, ziehen und stossen können. Die dafür verwendeten 
Boccia-Kugeln können insgesamt eine Strecke von 145 Metern rollen. Die 
Benützung ist kostenfrei.  
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken 
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Nussgipfel    4.50 
 
Hausgemachte Fruchtkuchen mit Streusel   8.50 
mit Rahm  1.50 
 
Apfelstrudel  
mit Vanillesauce  13.50 
mit Rahm  12.50 
 
Schokoküchlein mit Vanilleglace  14.50 
 
Affogato al caffè  8.50 
Espresso mit Vanilleglace   
 
 
 
 
 
 
Zusatzteller für das Teilen von Speisen  + 2.50 
Für den Fall, dass weniger Gerichte bestellt werden, als Gäste am Tisch sind, erlauben wir  
uns für den Zusatzteller eine Gebühr zu erheben, um entstandene Mehrkosten zu decken 
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Liebe Gäste 
 
Unter dem Credo der AlpinTrend Gruppe «Erwarten Sie mehr»  
ist die Idee von hausgemachter Glace entstanden. 
 
Für Sie, als unser Gast, ist nur das Beste gut genug! 
Das Glacella wird im Posthotel Valbella für alle AlpinTrend Betriebe produziert. 
Glacella da Valbella wird erlebt und gelebt – hausgemacht und ausschliesslich  
mit Schweizer Milch aus der Region hergestellt. 
 

 
 
 
Blutorange Citro Mokka  
 
Mango Caramel Erdbeer  
 
Schokolade Stracciatella Vanille 
 
 
 
  
Preis pro Kugel  3.50 
Rahmzuschlag  1.50 
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 klein Normal 
 
Coupe Dänemark  10.50 13.50   
mit Vanilleglace, Schokosauce und Rahm  
 
Hot Berry 
mit Vanilleglace, Beeren und Rahm 10.50 14.50 
 
Le Colonel  
mit Vodka und Zitronenglace 10.50 14.50  
 
Früchtebecher 
mit Mangoglace, Zitronenglace und Fruchtsalat 10.50 13.50 
 
Chocobello 
mit Schokoglace, Vanilleglace, Schokosauce und Rahm 10.50 13.50 
 
Eiskaffee 
mit Schokoglace, Cafésauce und Rahm 10.50 13.50 
 
Caramello 
mit Caramelglace, Vanilleglace, Caramelsauce und Rahm 10.50 13.50 
 
 
Rodler Coupe 
5 Kugeln deiner Wahl, Früchte und Rahm  19.50 
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