Wildsaison
im Portal Restaurant

Wenn der Herbst Einzug halt, beginnt im Portal Restaurant die
aromatischste Zeit des Jahres. Freuen Sie sich auf zartes Wildfleisch
aus Osterreich, begleitet von feinen herbstlichen Beilagen wie Rotkraut,
Marroni und hausgemachten Spatzli.

Traditionell. Ehrlich. Wild.

Entdecken Sie den Geschmack von Graubiinden
in seiner herbstlichen Pracht.

Vorspeisen
Ziegenkdse vom Grill mit Honig und Walnuss 16.50
Herbstsalat 13.50

Blattsalat mit Walnuss, Kiirbiskernen, Crotitons und Birne

Suppe
Steinpilzcremesuppe mit Walnuss 13.50
Kiirbiscremesuppe mit Kiirbisrahm 12.50

Hinweis zu Allergenen
Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnten, informiert Sie unser Serviceteam gerne



Hauptgang

Hirschpfeffer
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Birne und Preiselbeeren

Wildschweingulasch
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Birne und Preiselbeeren

Rehriicken 2 Pers.

mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Birne und Preiselbeeren
an Cognac Jus

Vegetarische Gerichte

Kirbis-Ravioli
an Salbeibutter mit Walnuss

Herbstlicher Gemiise-Teller
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Birne und Preiselbeeren

Siidtiroler Kaseknodel
an Nussbutter

Dessert
Zwetschgen-Quark-Knodel mit Vanillesauce
Biindner Nusstorten-Parfait mit Rahm

Biindner Nuss-Coupe
Vanilleglace und Walnussglace mit Haselnusslikor

Hinweis zu Allergenen
Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnten, informiert Sie unser Serviceteam gerne
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